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Notas de Cata:

CRISTOBAL ORGANICO MALBEC
Cosecha 2023

FICHA TECNICA

Las uvas de nuestro Malbec Cristobal Organico provienen de viiiedos propios certificados,

en los cuales se aplica una vitivinicultura organica comprometida, sin intervenciones quimicas.
Elaborado bajo estrictos métodos de vinificacion, nace este ejemplar emblematico con rasgos
unicos, genuinos y naturales.

Variedad

100% Malbec

Certificacion Organica
ECOCERT ARGENTINA S.A.

Zona de origen
Ugarteche, Lujan de Cuyo, Mendoza.

Vinedos
FINCA: La Santa Maria.

ALTITUD: 935 m.s.n.m.
PRODUCCION POR HECTAREA: 54 qg/ha

Elaboracion

COSECHA: manual, en cajas de 15 kg, durante el mes de marzo.

SELECCION DE RACIMOS s, en cinta transportadora.

DESPALILLADO: si.

VINIFICACION: maceracion prefermentativa en frio durante 3 dias. Posterior
fermentacion alcoholica a temperatura controlada entre 25°C y 28°C con levaduras
seleccionadas y autorizadas para la elaboracion organica. Remontajes diarios
complementados con delestage durante la fermentacion, para facilitar extraccion
de compuestos aromaticos y color. Maceracion post fermentativa durante 3 dias.
TIEMPO TOTAL DE FERMENTACION: 26 dias.

FERMENTACION MALOLACTICA: 100% espontanea.

CRIANZA: 5 meses en tanques de acero inoxidable, sin tomar contacto con madera
para preservar la frescura del vino y dejar que la uva se exprese plenamente.

Datos Analiticos

CONTENIDO DE ALCOHOL: 14,5% Vol.

ACIDEZ TOTAL: 5,60 g/l (Tartarico), 3,66 g/l (Sulfarico).
AZUCAR:2,10 g/l.

PH: 3,65

Presenta un color rojo intenso, con marcados tonos violaceos. Aromaticamente explosivo, donde se evidencia aromas
a ciruela, mora y cereza, acompafiado con notas florales como violeta. En boca presenta una entrada dulce, acidez
equilibrada y dejos de fruta roja que aportan un final largo y complaciente en cada sorbo.

Conservar en lugar fresco y oscuro.

Servir entre 8°C y 12°C.
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