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Cristóbal es la línea de vinos varietales jóvenes de Bodega Don Cristóbal. Se caracterizan
por ser  frescos y frutados; de aromas intensos y con una acidez equilibrada.

2023

100% Viognier

Los Campamentos, Rivadavia, Mendoza.

La Pinta
 630 m.s.n.m. 

75 hl/ha.  

manual, en cajas de 15 Kg. durante el mes de Febrero.
 sí, en cinta transportadora.

 sí.
sí, sobre mesa vibradora.

                               maceración pelicular de 2 a 3 horas en prensa a bajas 
temperaturas, seguida de una decantacion en frío durante 24 horas. Posterior 
fermentación alcohólica del mosto límpido con levaduras seleccionadas en 
tanques de acero inoxidable, a temperatura controlada entre 15ºC y 18ºC. 
Contacto con lías durante 3 meses una vez finalizada fermentación alcohólica.
 22 días.

no.
3 meses en tanques de acero inoxidable.

13% Vol.
7,27 g/l (Tartárico), 4,75 g/l (Sulfúrico).

 1,8 g/l.  
3,35

 

Notas de Cata:
Aroma sutil a miel, flores y piña con sabores de mazapán y frutos secos. El paladar es fresco y elegante con un final 
largo y expresivo. Acompañamiento perfecto para ensaladas, carnes blancas y platos de mariscos.
 

Conservar en lugar fresco y oscuro.

Servir entre 8ºC y 12ºC. 


